Kokkenassistent til kantine i Breandby

Kan du lide at tage fat — store som sma opgaver — og elsker du duften af god mad og
godt humgar?

Og er du typen, der trives bedst med faste rammer — og som elsker at vaere en del af et
team, hvor man hjaelper hinanden og far hverdagen til at glide?

Ja?!

Sa har vi et job, du ikke ma ga glip af

Vi leder efter en kgkkenassistent til vores kantine i Brandby — en kollega, der er
serviceminded, arbejdsom og har lyst til at gare en forskel i hverdagen.

Hvad gar jobbet ud pa?

Du bliver en vigtig del af et steerkt og dedikeret kekkenteam i vores kantine i Brgndby. Vi
laver mad fra bunden og har fokus pa bade smag, kvalitet og beeredygtighed.

Hver dag er du med til at skabe gode oplevelser for omkring 400 gaester og far en
varieret hverdag, hvor ingen dage er helt ens. Du kommer til at arbejde taet sammen med
kakkenchef Mike og resten af teamet, som breaender for god mad, godt handveerk og et
steerkt feellesskab.

Dine vigtigste opgaver:

*Hjeelpe med klarggring og produktion i det kolde og varme kgkken

+Sta for opfyldning og anretning i buffeten — og mgde gaesterne med et smil

*VVeere med til opvask og rengering, sé vi holder kgkkenet skarpt

*Hjaelpe med bestilling og modtagelse af varer

*Veere en vigtig del af teamet — og bidrage til den gode stemning

Hvem er du?

Du er mgdestabil, hjeelpsom og god til at tage ansvar. Du trives med faste rammer, men
er ogsa Klar til at springe til, nar der opstar noget uventet.

Vi forestiller os, at du:

*Har erfaring fra kgkken eller kantine — gerne som kekkenmedhjzelper eller assistent
*Har interesse for mad og kvalitet

*Er god til at samarbejde og bidrager til god stemning i kakkenet

*Har en positiv og fleksibel tilgang — ogsa nar det gar steerkt

*Trives med en hverdag, hvor bade service og samarbejde er i fokus

Hvad far du hos 0s?

*Sgde kollegaer, der bade griner og arbejder sammen — og som alle elsker mad

*Et steerkt og dedikeret kgkkenteam

*Et job med fri i weekenden og arbejdstid mandag til fredag kl. 07.00-15.00

*En arbejdsplads med ordentlighed, humor og plads til at veere sig selv

*Mulighed for faglig og personlig udvikling gennem kurser, workshops og masser af
ledersparring

*En hverdag, hvor du er med til at give folk dagens bedste pause

Opstart

1. august 2026.

Hvem er vi?

Vi udvikler og driver kantiner i danske virksomheder og kontorhuse rundt om i hele
landet.

For mange mennesker er vi dagens hgjdepunkt — det gjeblik, som virksomhedens
medarbejdere gleeder sig til, og som pa godt og ondt har steerke holdninger til. Mad har
nemlig en fantastisk evne til at saette samtaler i gang og skabe faellesskaber.

Med et skarpt fokus pa ordentlighed og ansvarlighed arbejder vi hver dag for at give
vores frokostgaester den bedste pause, der kan meerkes og som forhabentlig gar en



positiv forskel i deres liv.

Lyder det interessant?

Sa send os dit CV og et par ord om, hvem du er. Jo fer, jo bedre — vi holder samtaler
lzbende.

De bedste hilsner

Mike, teamet og alle os hos Cheval Blanc Kantiner
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